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TAGLIATA DI SCOTTONA

€ 22,00

@ Jeqgia "HAMBURGER DI SCOTTONA
€15,00




BEVANDE

COCACOLAD0,33 €2,50
COCA COLA ZERO 0,33 €2,50
FANTA 0,33 €2,50
ESTATHE' LIMONE/PESCA €2,50
ACQUA 11t €1,50
DOLCI

DOLCI FATTI DA MAKO' €6,00
(domanda cosa ha preparato il nostro chef)
STRACCETTI FRITTI FARCITI €8,00
PIZZA DOLCE €8,00

(con nutella, ciuffi di ricotta e granelli di nocciole)

AVIARI

AMARO €3,00
LIQUORI €3,00
GRAPPE €4,00
RUM €6,00

COPERTO €1,50




ANTIPASTI

PATATINE FRITTE €5,00

PATATINE FRITTE CON POLPETTINE € 8,00
E CHEDDAR

PATATINE FRITTE CON BACON € 8,00
E CHEDDAR

PATATINE FRITTE CON MORTADELLA € 8,00
E PISTACCHIO

CROCCHE’ DI PATATE € 4,00
CON PROVOLA zr2)

CROCCHE' CON MORTADELLA €7,00
E STRACCIATELLA (2r2)

CROCCHE' CON BACONE €7,00
CHEDDAR (2r2)

CROCCHE’ DI PATATE, SALSICCIA €7,00
E FRIARIELLI (2r2)

PALLINE DI RICOTTA €5,00
E SALAME NAPOLI zrz)

FRITTATINA CLASSICA (2rz) €6,00

(bucatini besciamella artig. con macinato e provola d’agerola)

FRITTATINA PASTA E PATATE (2rz) €7,00

(bucatini besciamella artig. patate, provola e pancetta)

FRITTATINA ALLA CARBONARA (2r2) € 8,00

(bucatini besciamella artig. con guanciale croccante)

FRITTATINA SALSICCIA E FRIARIELLI 2rz) € 8,00

(friarielli napoletani, salsiccia di maialino e besciamella art.)

FRITTATINA ZUCCA E SALSICCIA 2 ¢z € 8,00

(zucca, salsiccia di maialino e besciamella art.)

TRIS MONTANARE CLASSICHE €7,00

(ragu napoletano, cacioricotta e basilico)

TRIS MONTANARE SPECIAL €10,00

(crudo salumificio Giannelli, stracciatella e parmigiano)
(mortadella salumificio Giannelli con ricotta e granella di pistacchio)

(ragu alla bolognese e cacioricotta del Cilento)

CRUDO SALUM. GIANNELLI E BUFALA €12,00

PIATTO BRESAOLA DI ANGUS €12,00
RUCOLA E GRANA

PIATTO VERDURE GRIGLIATE €7,00
TAGLIERE SALUMI € 20,00




Julle le nestie
nemedeve Schiacciale
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a manc e fic’y di latle

Taglidle a collells

, LE NOSTRE MIARGHERITE

MARGHERITA €7,00
(pomodoro san marzano dop, fior di latte d'agerola, olio evo e basilico)
MARGHERITA 2.0 €9,00

(passata di pacchetella del Piennolo, bufala campana doc e
cacio ricotta del cilento, olio evo e basilico)

MARGHERITA 3.0 €9,00

(pomodoro san marzano dop, stracciatella e pesto di basilico,
olio evo e basilico)

PIZZE CLASSICHE

MARINARA €6,00

(pomodoro san marzano dop, origano di collina siciliana, aglio
olio evo e basilico)

MARINARA SPECIAL €9,00

(marinara con aggiunta di acciughe del mar cantabrico e pomodorino
del piennolo vesuviano dop, olive caiazzane, olio evo e basilico)

COSACCA €7,00

(pomodoro san marzano dop, pecorino romano, olio evo e basilico)

AFFUMICATA €8,00
(pomodoro san marzano dop, provala d‘agerola, pepe, olio evo e basilico)
BUFALA €9,00
(pomodoro san marzano dop, mozzarella di bufala campana, olio evo e basilico)
VIENNESE €9,00
(fior di latte d'agerola, wurstel e patatine, olio evo e basilico)

4 FORMAGGI €10,00

(fior di latte d'agerola, provola d'agerola blu di bufala e cacio, olio evo e basilico)

CAPRICCIOSA €10,00

(pomodoro san marzano, fior di latte d'agerola, funghi, cotto del salumificio
Giannelli alla brace, carciofini grigliati, olive nere caiazzane e salamino
piccante, olio evo e basilico)

PARMA €11,00

(pomodoro san marzano, fior di latte d'agerola, crudo salumificio Giannelli,
bocconcini di bufala, olio evo e basilico)

VEGETARIANA €11,00

(pomodoro san marzano, fior di latte d'agerola, melanzane a funghetto, chips
di zucchine, funghi e ponodorino giallo, olio evo e basilico)

LA PORCHETTONA €11,00

(porchetta di Ariccia con provola d'agerola, patate al forno,olio evo e basilico)

O CAZON €10,00 PIZZA FRITTA €10,00

(pomodoro san marzano, ricotta, cotto, (ricotta di bufala, cicoli di maiale,
salame di Napoli, fior di latte e pepe olio evo e basilico) fior di latte d'agerola e pepe olio evo e basilico)



s

M/J/m%
lunga lievilazicne
ed alla

idhalazicne

‘ PIZZE MAKE)

LATOTO €12,00

(vellutata di datterino giallo della piana del sele, fior di latte d'agerola
condita a fine cottura con crema di pomodorino del piennolo scottato,
pesto di basilico e parmigiano reggiano 24 mesi olio evo e basilico)

LA MORTAZZA €12,00

(fior di latte, pesto di pistacchio art. mortadella salumificio Giannelli,
bocconcini di bufala e granelle di pistacchio, olio evo e basilico)

NORD E SUD €13,00

(pomodoro san marzano dop, fior di latte d'agerola, datterino giallo e
rosso, crudo salumificio Giannelli, crema di burrata e parmigiano
reggiano 24 mesi, olio evo e basilico)

LE DUE SICILIE €13,00

(pomodoro san marzano dop, fior di latte d'agerola, melanzane o
funghetto, polpette al ragu, ciuffi di ricotta, olio evo e basilico)

LA CALABRESE A MODO MIO €13,00

(pomodoro san marzano dop, fior di latte d'agerola, nduja calabrese
e stracciatella, olio evo e basilico)

CAPRICCIOSA 2.0 € 14,00

(crema di carciofi arrosto, salame napoletano, funghi porcini, fior di
latte d'agerola, all'uscita cotto salumificio Giannelli alla brace,
pomodorini semi dry e polvere di olive, olio evo e basilico)

MASSIMO TROISI € 14,00

(fior di latte d'agerola, patate al forno, pancetta di maialino nero
casertano, stracciatella e scaglie di provolone del monaco,
olio evo e basilico)

GRAZIE MAMMA € 14,00

(cornicione ripieno di ricotta di bufala, ragu napoletano con polpette,
mozzarella di bufala, al centro grattugiata di cacio ricotta del cilento
olio evo e basilico)

OMAGGIO AL MAESTRO €14,00

(cornicione ripieno di ricotta di bufala, pomodoro san marzano dop,
fior di latte d'agerola, bocconcini di bufala grattugiata di cacio ricotta
del cilento, olio evo e basilico)

LA MAKO' € 15,00

(doppio cornicione ripieno (ricotta e salame Napoli, pepe), (porchetta,
patate al forno e provola d'agerola), al centro butala dop con bocconcini
di bufala e grattugiata di parmigiano reggiano 24 mesi olio evo e basilico)



o Tillle le pizze
a wela di cavie

agqiunila di 3 €

PIZZA PIU’ RICHIESTE

LA PUGLIESE €13,00

(pomodoro san marzano dop, fior di latte d'agerola, capocollo al
vincotto salumificio Giannelli, burratina e tarallo napoletano
mandorlato, olio evo e basilico)

SALSICCIOTTO €13,00

(salsiccia di maialino nero casertano, patate al forno, provola
d'agerola, fonduta di grana padano, olio evo e basilico)

CIRUZZO €13,00

(passata di datterino giallo, fior di latte d'agerola, datterino giallo
e rosso, crudo salumificio Giannelli, burrata, olio evo e basilico)

NERANO €13,00

(pesto di zucchine, fior di latte d'agerola, chips di zucchine, scaglie
di provolone del tonalo, olio evo e basilico)

SEMPLICE E BUONA €13,00

(pomodoro san marzano dop, provola d'agerola, datterino rosso,
pancetta di maialino nero in cottura e pecorino romano dop,
olio evo e basilico)

DELIZIOSA €13,00

(crema di burrata, funghi champignon, fior di latte d'agerola, cotto
salumificio Giannelli alla brace, provolone del monaco,olio evo e basilico)

LA DIVINA €15,00

(cornicione di crema di patate e salsiccia di maialino nero, al centro
crema di burrata, prosciutto cotto salumificio Giannelli alla brace,
fior di latte d'agerola, parmigiano e crocche, olio evo e basilico)

CICILLO CACACE €15,00

(cornicione ripieno con pistacchio e mortadella salumificio Giannelli,
al centro pesto di noci, provola d'agerola, salsiccia di maialino nero,
olio evo e basilico)

NERANO SPAZIALE €15,00

(ripieno fritto, poi passato al forno con ricotta e fior di latte di‘agerola,
all'uscita crema di zucchine, polpettine e chips di zucchine, bocconcini
di bufala, parmigiano 24 mesi, olio evo e basilico)

POKER €15,00

(poker 4 gusti ripieno salame di napoli, ricotta e pepe, pizza fritta,
un lato margherita I'altro porchetta e patate, olio evo e basilico)

4 SOGNI €15,00

(4 pizze in una: 1 Nerano - 2 Affumicato - 3 Bufala - 4 Datterino giallo,
crudo salumificio Giannelli, stracciatella, olio evo e basilico)



o Tillle le pizze
a 'wela di cavie

agqiunla di 3 €

, PIZZA DI STAGIONE

SALSICCIA E FRIARIELLI €11,00

(friarielli napoletani, salsiccia di maialino nero casertano, provola
d’'agerola, olio evo e basilico)

SALSICCIA E FRIARIELLI 2.0 €12,00

(crema di friarielli, salsiccia di maialino nero casertano,
provola d'agerola, ciuffi di ricotta, tarallo napoletano mandorlato,
olio evo e basilico)

PORCINI E GUANCIALE €12,00

(porcini, fior di latte d'agerola, guanciale, tarallo napoletano
mandorlato, olio evo e basilico)

SAPORITA €12,00

(crema di patate arrosto, porcini, provola d'agerola, pancetta
di maialino nero in cottura, olio evo e basilico)

PORCINA €13,00

(blu di butala, porcini, provola d’agerola, speck,noci,
olio evo e basilico)

LA NOCE €13,00

(crema di noci, provola d'agerola, speck, fonduta parmigiano, noci,
olio evo e basilico)

AUTUNNO €13,00

(crema di noci, salsiccia di maialino nero casertano, provola d'agerola,
fonduta di parmigiano, olio evo e basilico)

ZUCCHETTA €13,00

(crema di zucca artigianale, salsiccia di maialino nero casertano,
porcini, blu di bufala, provola d'agerola, chips di parmigiano,
olio evo e basilico)

ZUCCHETTA ALTERNATIVA €13,00

(crema di zucca, porcini, fior di latte d'agerola, pancetta, maialino
nero casertano, tarallo napoletano, olio evo e basilico)

MORTAZZA 2.0 €13,00

(fior di latte d'agerola, mortadella salumificio Giannelli, granella di
pistacchio, burratina centrale impanata e fritta, olio evo e basilico)

PORCONA € 14,00

(salsiccia di maialino nero, pancetta di maialino, fior di latte d'agerola
chips di patatine, cheddar, olio evo e basilico)

DOMENICA € 14,00

(parmigiana di melanzane, provola d'agerola, polpettine fritte,
fonduta di parmigiano, olio evo e basilico)



't 25 0" Qs

2 BIBITE 4 scetra

ACQUA - 2 BIBITE 0,33 0 2 BIRRE ALLA SPINA

ANTIPASTO 4 1esma

FRITTATINA, CROCCHE, PATATINE

1 PIZZA 4 1Esta

PIZZA SCELTA DAL MENU

1 LIMONGELLO
1 DOLCE
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